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© 2025, Änderungen vorbehalten

Weitere Infos zu den WildenWochen & eine 
Übersicht der Wildverkaufsstellen der Region: 
bodenseewest.eu/wildewochen

Ausblick: Vorfreude auf die GenussWochen 2026 –  
denn auch im kommenden Jahr gibt es köstliche,  
abwechslungsreiche und inspirierende SinnesImpulse  
im Rahmen der GenussWochen.

HerbstGenuss pur: Die WildenWochen am 
Westlichen Bodensee verführen dazu, die 
kulinarische Fülle der goldenen Jahreszeit voll 
auszukosten. Kürbis, Esskastanien, Heidel-
beeren, aromatische Höri-Bülle, süß-herbe 
Preiselbeeren und saftige Zwetschgen teilen 
sich den Teller dabei mit hochwertigem Wild-
bret aus den hiesigen Wäldern. 
 
Seit Jahrhunderten sind Wildgerichte hier 
Tradition. Die Rezepte wurden über  
Generationen weitergegeben, wieder entdeckt 
und zum Teil neu interpretiert.  
 
So freuen sich die hiesigen Feinschmecker-
küchen jedes Jahr auf den Herbst, wenn 
das heimische Fleisch von Reh, Hase, Wild-
schwein und Co. wieder kreativ verarbeitet 
wird. Selbst passionierte Wildgenießer:innen 
werden dabei immer wieder überrascht.  
Einfach mal selbst ausprobieren!

Rehrücken an Preiselbeerbirne mit Spätzle



ALLE MENÜS &  
GERICHTE SOWIE  
WILDVERKAUFS- 

STELLEN AUF
BODENSEEWEST.EU/ 

WILDEWOCHEN

Empfohlen wird eine Tisch- 
reservierung im Voraus.
* Ruhetage

Regionales Wild ist ein Naturprodukt und steht nicht 
uneingeschränkt zur Verfügung. Sollte es einmal 
kein Wild (mehr) geben, bieten unsere Gastronomen 
auch eine Vielzahl anderer Gerichte an.

Teilnehmende Restaurants  
Genussfans haben die Wahl: beispielsweise 
zwischen wildem Cordon bleu, Rehrücken,  
Wildgulasch, -burger, -frikadelle oder -bratwurst. 
Mal herzhaft, mal fein – garantiert lecker &  
abwechslungsreich!

             
Diese zertifizierten Tourismusbetriebe sind Teil 
eines engagierten Netzwerks, das sich für mehr 
Nachhaltigkeit am Westlichen Bodensee einsetzt.

Führungen & Events 
Wer nicht genug vom wilden Bodensee 
bekommt, den erwarten spannende  
Genussangebote & Entdeckungstouren.

23.11.25, 12 – 18 Uhr

kostenfrei

Straußenfarm Hegau- 

Bodensee, Stockach

Herbstleuchten auf der Straußenfarm
Beim Licht der zahlreichen Straußeneilampen und  
-windlichtern werden die Gäste mit Gulaschsuppe vom 
Strauß und Straußeneiwaffeln verwöhnt. 
Infos: straussenfarm-hegau-bodensee.de 
Tipp: Führungen auf der Straußenfarm finden bis  
1.11.25 immer sonntags um 11 Uhr statt.24.10. / 7.11.25,  

jeweils 18.30 Uhr 

Schulküche der  

Grundschule Allensbach

35,00 € pro Person

Kochkurs „So schmeckt die Region“
Rund um das Thema „Wilde Begleiter“ werden bei diesem 
Kochkurs aus saisonalen und regionalen Produkten 
passende Begleiter zum Wild zubereitet. Heike Barz gibt 
dabei raffinierte Tipps für die Herbstküche. Nach dem 
gemeinsamen Kochen genießen Sie das Wildgericht  
mit unterschiedlichen Begleitern bei einem Glas Allens
bacher Wein.
Infos: Kultur- und Tourismusbüro Allensbach  
+49 (0) 7533 801 35 | tourismus@allensbach.de 

7.11. / 14.11. / 21.11.25 

19 Uhr 

Preise siehe  

hafenhalle.com

WildMenü mit Weindegustation
Besucher:innen genießen ein 6 Gänge Wildmenü während 
Winzer:innen die Weine vor Ort persönlich präsentieren. 
Das Wild erstklassiger Qualität stammt aus eigener Jagd.
Informationen: hafenhalle.com | +49 (0) 7531 211 26
Anmeldung: per E-Mail an info@hafenhalle.com

WildFans aufgepasst! 
Entweder eines der kreativen WildGerichte / WildMenüs 
genießen oder an einer Veranstaltung teilnehmen &  
sich dafür belohnen lassen. Auf den Speisekarten & 
Aufstellern der Veranstaltungen befindet sich ein Hin-
weis sowie ein QR-Code. Diesen einfach scannen & am 
Gewinnspiel teilnehmen.

Unter allen Gewinnspiel-Teilnehmer:innen werden  
Top-Preise verlost, zum Beispiel Schlemmermenüs  
und Gastronomiegutscheine!

6.11. / 13.11. / 20.11. / 27.11.25 

19 – 22 Uhr, 65 Euro

Burghof Wallhausen

Chef ’s Table Wildessen
Wildessen im romantischen Rittersaal, Variationen vom 
heimischen Wild, vom Oberförster erlegt & in mehreren 
Gängen zubereitet.
Reservierung erforderlich: burghof-wallhausen.de

Restaurant Alet Stüble
Konstanzer Str. 7 | D-Allensbach
aletstueble.de | * Mo, Di, Mi 

Seerestaurant Adler
Hafenstraße 4 |  
D-Bodman-Ludwigshafen
seehotel-adler.de 

Restaurant Bodano
Seestrasse 5
D-Bodman-Ludwigshafen
bodano.de | * Mi

Erlebnisgastronomie Lochmühle
Hinterdorfstraße 44 |  
D-Eigeltingen
erlebnisgastronomie.de

Restaurant Hegaublick
Hegaublick 6 | D-Engen
hegaublick.de | * Di

Hotel & Restaurant HOERI  
am Bodensee
Uferstr. 20 – 23 |
D-Gaienhofen-Hemmenhofen
hoeri-am-bodensee.de

Gasthaus Hirschen Horn
Refugium am See
Kirchgasse 3 | D-Gaienhofen-Horn
hotelhirschen-bodensee.de

Seehörnle  
Bio Hotel & Gasthaus 
Hörnliweg 14 | D-Gaienhofen-Horn
seehoernle.de

Restaurant Hafenhalle
Hafenstr. 10 | D-Konstanz
hafenhalle.com 

Suppengrün soup & salad bar
Sigismundstraße 19 | D-Konstanz
suppengruen-konstanz.de | * So

Restaurant Grüner Baum
Radolfzellerstr. 4 | D-Moos
gruenerbaum-moos.de | * Di, Mi 

Landgasthof Zum Sternen
Schienerbergstraße 23 |
D-Moos-Bankholzen
zum-sternen.de | * Di, Mi 

Restaurant Schäferstüble
Am alten Sportplatz 8 | 
D-Orsingen-Nenzingen
camping-orsingen.de | * Mo, Di

Restaurant Zum alten Mesmer
Burgstr. 9 | D-Reichenau
zumaltenmesmer.de | * Mo, Di 

Ganter Hotel & Restaurant Mohren
Pirminstraße 141 | D-Reichenau
mohren-bodensee.de | *Mo (ab 1.11.)

Berggasthof Burg Rosenegg
Hofgut Rosenegg 1 | D-Rielasingen
burg-rosenegg.de | * Mo, Di

Ringhotel & Restaurant
Zum Goldenen Ochsen
Zoznegger Str. 2 | D-Stockach
ochsen.de | * So 

Gasthof Löwen
Konradstr. 43 | D-Stockach-Raithaslach
loewen-raithaslach.de | * Mo, Di 

Markthalle Wassmer  
mit Landcafé
Bodenseeallee 4 | D-Stockach
markthallewassmer.com | * Di

Hotel Restaurant Bibermühle
Untere Mühle 1 |
D-Tengen-Blumenfeld
bibermuehle.de | * Mo, Di

Bio

18.10.25, 14 Uhr

Treffpunkt: Tourist- 

Information Gaienhofen

39 Euro (ermäßigt mit  

BodenseeCard 37 Euro).

Wandern, Wild & Wein
Unterwegs mit Höri-Guide Sylvia Hartmann und dem Jäger 
Bernhard Griß wird durch sein Revier gewandert. Nach der 
Wanderung (ca. 8 km) genießen die Wander:innen ein Wild-
vesper, mit Produkten von Steven Scholter, „Wilder Wald“ 
aus Markelfingen. Die passende Weinbegleitung gestaltet 
Manuela Griß vom „Wiischöpfle“ Gaienhofen – eine beson-
dere GenussEntdeckerTour!
Anmeldung bis 16.10.25: Tourist-Info Gaienhofen  
+49 (0) 7735 99 99 123 | touristinfo@gaienhofen.de 
Hinweis: Für die Rundwanderung gutes Schuhwerk und  
ausreichend Wasser mitnehmen.


