
21 GAUMEN-   
FREUDEN MIT WILD 

AUS HEIMISCHEN 
WÄLDERN

WildeWochen 
am Westlichen Bodensee
12. Oktober ― 24. November 2024

Die GenussWochen: 
wild, lecker & erlebnisreich



Genussvoll den Sommer verlängern!  
Für alle, die den  Bodensee bisher in  erster 
Linie mit Fisch in Verbindung bringen, 
 ermöglichen die WildenWochen  anregende 
SinnesImpulse mit Wildmenüs aus  
hei mischen Wäldern, begleitet von saiso  n alen 
 Genusselementen der um gebenden Felder  
und Wälder. 
 
Seit Jahrhunderten sind Wildgerichte hier 
Tradition. Die Rezepte wurden über  
Genera tionen weitergegeben, wieder entdeckt 
und zum Teil neu interpretiert.  
 
So freuen sich die hiesigen Feinschmecker-
küchen jedes Jahr auf den Herbst, wenn 
das heimische Fleisch von Reh, Hase, Wild-
schwein und Co. wieder kreativ verarbeitet 
wird. Passionierte Wildgenießer:innen werden 
dabei immer wieder überrascht und für  
Neu linge ist es ein genussvoller Einstieg!  
Einfach mal selbst ausprobieren!

 
Rehrücken mit Spätzle



Empfohlen wird eine Tisch- 
reservierung im Voraus.
* Ruhetage

Teilnehmende Restaurants  
Genussfans haben die Wahl: beispielsweise 
 zwischen Reh-Maultaschen, Wildfrikadellen oder 
 Sauerbraten vom Wildschwein. Mal herzhaft,  
mal fein – garantiert lecker & abwechslungsreich!

Restaurant Bodano
Seestr. 5 | D-Bodman-Ludwigshafen
+49 (0) 7773 959 98 05
bodano.de | * Mi 

Erlebnisgastronomie Lochmühle
Hinterdorfstraße 44 | D-Eigeltingen
+49 (0) 7774 939 30
erlebnisgastronomie.de

Restaurant Hegaublick
Hegaublick 6 | D-Engen
+49 (0) 7733 87 55
hegaublick.de | * Di

Hotel HOERI am Bodensee 
Uferstr. 20 - 23 |
D-Gaienhofen-Hemmenhofen
+49 (0) 7735 81 10
hoeri-am-bodensee.de

Gasthaus Hirschen Horn |
Refugium am See
Kirchgasse 3 | D-Gaienhofen-Horn
+49 (0) 7735 933 80
hotelhirschen-bodensee.de

Seehörnle  
Bio Hotel & Gasthaus 
Hörnliweg 14 | D-Gaienhofen-Horn
+49 (0) 7735 93 77 00
seehoernle.de

Restaurant Hafenhalle
Hafenstr. 10 | D-Konstanz
+49 (0) 7531 211 26 
hafenhalle.com 

Steigenberger Inselhotel
Auf der Insel 1 | D-Konstanz
+49 (0) 7531 12 50
konstanz.steigenberger.de 

Suppengrün soup & salad bar
Sigismundstraße 19 | D-Konstanz
+49 (0) 7531 91 71 00
suppengruen-konstanz.de | * So

Restaurant Grüner Baum
Radolfzellerstr. 4 | D-Moos
+49 (0) 7732 540 77
gruenerbaum-moos.de | * Di, Mi 

Restaurant Schäferstüble
Am alten Sportplatz 8 | 
D-Orsingen-Nenzingen
+49 (0) 7774 999 91 13
schäferstüble.de | * Mo

Gasthaus Sonne Böhringen
Singener Str. 2 |
D-Radolfzell-Böhringen
+49 (0) 7732 28 62 | * Di 

Strandcafé Mettnau
Strandbadstraße 102 | D-Radolfzell
+49 (0) 7732 151 16 50
strandcafe-mettnau.de

Ganter Hotel & Restaurant Mohren
Pirminstraße 141 | D-Reichenau
+49 (0) 7534 994 40
mohren-bodensee.de | * Mo

Restaurant Zum alten Mesmer
Burgstr. 9 | D-Reichenau
+49 (0) 7534 239
zumaltenmesmer.de | * Mo, Di

Hotel Restaurant mein inselglück
Abt-Berno-Str. 3 | D-Reichenau
+49 (0) 7534 995 59 60
meininselglueck.de

Berggasthof Burg Rosenegg
Hofgut Rosenegg 1 | D-Rielasingen
+49 (0) 7731 224 45
burg-rosenegg.de | * Mo, Di

Hotel Restaurant Hohentwiel
Hohentwiel 1 | D-Singen
+49 (0) 7731 990 70
hotel-hohentwiel.com

Ringhotel & Restaurant
Zum Goldenen Ochsen
Zoznegger Str. 2 | D-Stockach
+49 (0) 7771 918 40
ochsen.de | * So 

Gasthaus Löwen
Konradstr. 43 | D-Stockach-Raithaslach
+49 (0) 7771 21 34
loewen-raithaslach.de | * Mo, Di 

Hotel Restaurant Bibermühle
Untere Mühle 1 |
D-Tengen-Blumenfeld
+49 (0) 7736 929 30
bibermuehle.de | * Mo, Di

             
Diese Betriebe sind Teil eines Netzwerks  enga gierter 
Tourismusbetriebe, die sich für mehr Nach haltigkeit 
am Westlichen Bodensee einsetzen.

Bio

Führungen & Events 
Wer nicht genug vom wilden Bodensee 
 be kommt, den erwarten spannende  
Genussangebote & Entdeckungstouren –  
einfach mal mitmachen … !

25.10.24, 15 Uhr

Treffpunkt: Tourist-Info Moos

48 Euro einschl. 3-Gang- 

Wild-Menü, zzgl. Getränke 

und Busrückfahrt

Themenwanderung „Wild und Wald“
Die geführte Wanderung beeinhaltet insgesamt ca. 8 km. 
Unterwegs besuchen wir einen Jäger. Die Rückfahrt nach 
Moos erfolgt nach dem Wild-Menü mit dem Bus. 
Anmeldung bis spätestens 23.10.24: Tourist-Info Moos
+49 (0) 7732 99 96 17 | touristik@moos.de 

TIPP

Wildsafari mit Bauernvesper auf dem  
Wild hof Hildegrund auf Anfrage für Gruppen 
buchbar: zuchtwild.de/wildsafari

17.10.24, 10 Uhr

kostenlos

Rathausplatz Allensbach

Schaukochen auf dem Allensbacher Wochenmarkt
Koch Klaus Neidhart gibt auf unterhaltsame Weise Tipps 
und zeigt, wie man überraschende  Gerichte einfach zuberei-
tet. Unter dem Motto „Wildes vom Bodanrück“ kombiniert 
er regionales Wild mit saisonalen Produkten vom Markt. 
Infos: Kultur- und Tourismusbüro Allensbach  
+49 (0) 7533 801 35 | tourismus@allensbach.de 

7.11. / 14.11. / 21.11. / 28.11.24 

19 – 22 Uhr, 55 Euro

Burghof Wallhausen

Chef ’s Table Wildessen
Wildessen im romantischen Rittersaal, Variationen vom 
heimischen Wild, vom Oberförster geschossen.
Anmeldung: Kontaktformular auf burghof-wallhausen.de

8.11. / 15.11. / 22.11.24 

19 Uhr 

Preise siehe  

hafenhalle.com

WildMenü mit Weindegustation
 Besucher:innen genießen ein 6 Gänge Wildmenü während 
 Winzer:innen die Weine vor Ort persönlich präsentieren. 
Das Wild erstklassiger Qualität stammt aus eigener Jagd.
Informationen: hafenhalle.com | +49 (0) 7531 211 26
Anmeldung: per E-Mail an info@hafenhalle.com

ALLE MENÜS &  
GERICHTE SOWIE 
WILDVERKAUFS-

STELLEN AUF
BODENSEEWEST.EU/ 

WILDEWOCHEN

WildFans aufgepasst! 
Entweder eines der kreativen WildGerichte / WildMenüs 
genießen oder an einer Veranstaltung teilnehmen &  
sich dafür belohnen lassen. Auf den Speisekarten und 
Aufstellern der Veran stal tungen befindet sich ein Hin-
weis sowie ein QR-Code. Diesen einfach scannen & am 
Gewinnspiel teilnehmen.

Unter allen Gewinnspiel-Teilnehmer:innen werden  
Top-Preise verlost, zum Beispiel Schlemmermenüs  
und Gastronomiegutscheine!

27.10.24, 10 – 14 Uhr

35 Euro

Straußenfarm Hegau- 

Boden see, Stockach

24.11.24, ab 12 Uhr

kostenfrei

Straußenfarm Hegau- 

Boden see, Stockach

Herbstleuchten auf der Straußenfarm
Beim Licht der zahlreichen Straußeneilampen und  
-windlichtern verwöhnen wir Sie mit Gulaschsuppe vom 
Strauß und Straußeneiwaffeln. 
Infos und Anmeldung: straussenfarm-hegau-bodensee.de

Brunch auf der Straußenfarm
Sie erwartet Rührei, Zopf, Waffeln, Fleischkäse, Würstchen 
und vieles mehr vom Strauß. Alles delikat zubereitet und 
charmant serviert. Lassen Sie sich überraschen!
Infos und Anmeldung: straussenfarm-hegau-bodensee.de 



Mehr Informationen zur Berechnungsmethodik, zur 
Kompensation und dem gewählten Goldstandard-
Klimaschutzprojekt finden Sie unter klima-druck.de/ID.

klima-druck.de
ID-Nr. 

Druckprodukt 
CO₂ kompensiert

24181897
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© 2024, Änderungen vorbehalten

Weitere Infos zu den WildenWochen & eine 
Übersicht der Wildverkaufsstellen der Region: 
bodenseewest.eu/wildewochen

Ausblick: Vorfreude auf die VeggieWochen –  
denn im Februar geht es weiter mit dem  
Kulinarischen Jahresfahrplan am Westlichen Bodensee!

Tipp: Wilde Schifffahrten mit herbstlichem  
Veggie-Menü gibt’s an Bord der URh
urh.ch/gastro-kursschiffe


