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Am ersten Oktoberwochenende lädt die Ferienregion Mittlerer 
Schwarzwald gemeinsam mit engagierten Erzeugerbetrieben 
aus Gengenbach, Zell am Harmersbach, Nordrach und  
Oberharmersbach herzlich zur Kulinarischen Landpartie ein. 

Nutzen Sie die Gelegenheit, Einblicke in die Herstellung 
regionaler Produkte zu bekommen und die Menschen kennen-
zulernen, die mit Leidenschaft und viel Wissen hochwertige 
Lebensmittel hier vor Ort erzeugen. Freuen Sie sich auf ein 
abwechslungsreiches Aktionswochenende mit Hof- und  
Betriebsführungen, Verkostungen, spannenden Vorträgen, re-
gionalen Spezialitäten und weiteren besonderen Erlebnissen.

Eine Übersicht aller Aktionen haben wir Ihnen auf den Seiten 
18 und 19 zusammengestellt. 

Kommen Sie vorbei und genießen Sie mit allen Sinnen die 
Köstlichkeiten aus unserer Region.

Legende

	 Produkte aus eigener Herstellung  
 	weitere Produkte zum Verkauf  

  	 Aktionen im Rahmen der Kulinarischen Landpartie
	 regelmäßige Öffnungszeiten

	abweichende Öffnungszeiten am Aktionswochenende

KULINARISCHE  
LANDPARTIE 2026
VOM 02. BIS 04. OKTOBER

Hier sind Sie: Mittendrin statt nur zu Gast.
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	WeinWelt Gengenbach 
Mo - Fr 9 - 18 Uhr 
Mi 9 - 12.30 Uhr 
Sa 9 - 13 Uhr

	Öffnungszeiten 
Mo – Sa 8 – 18 Uhr

Weinmanufaktur Gengenbach - Offenburg · Am Winzerkeller 2 ·  
77723 Gengenbach · Tel. +49 (0)7803 96580 · info@wmfgo.de  

www.weinmanufaktur-gengenbach.de

		Weine, Sekt, Secco

	 Führung durch die weinWelt inklusive Einblicke in  
den weinKeller und die weinFüllung 
02.10. Start der rund 1-stündigen Führung  
jeweils um 11, 13, 15 und 17 Uhr

	 Verkostung und Verkauf im weinLaden 
Fr. 02.10. von 9 bis 18 Uhr

		Brände, Geiste, Spirituosen, Fruchtliköre, Eierliköre

		Saisonales Obst & Gemüse

		Tag der offenen Tür in der Brennerei 
Erleben Sie die Kunst des Brennens hautnah! Freuen Sie 
sich auf spannende Führungen mit Live-Brennen und ent-
decken Sie, wie aus besten Früchten edle Destillate ent-
stehen. 02.10. von 17 bis 20 Uhr, 03.10. von 11 bis 17 Uhr

		Verkostungen Entdecken und genießen Sie in unserem 
Hoflädele unsere prämierten Brände und Liköre.

Weine mit Herz  
und Hand

Landwirtschaft aus  
Leidenschaft
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	Landpartie 
02.10.  9 – 18 Uhr 
03. & 04.10. geschlossen

	Landpartie 
02.10. 17 – 20 Uhr 
03.10. 11 – 17 Uhr 
04.10. geschlossen

WEINMANUFAKTUR  
GENGENBACH - OFFENBURG
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ARMBRUSTERS  
HOFLÄDELE

Armbrusters Hoflädele · Alte Landstr. 6 ·  
77723 Gengenbach-Reichenbach · Tel. +49 (0)7803 3235 ·  

info@hoflaedele.de · www.hoflaedele.de



Weingut Simon Huber · Mattenhofweg 3 · 77723 Gengenbach 
Tel. +49 (0) 7803 934850 · mail@simonhuber-wein.de  

www.simonhuber-wein.de

	Weinverkauf  
Mo – Fr 14 – 18 Uhr 
Sa 10 – 17 Uhr 
Mi & So Ruhetag

	Landpartie 
02.10. 14 - 18 Uhr  
03.10. 10 - 17 Uhr 
04.10. geschlossen

	 Wein, Sekt, Secco 

	 Verkostung und Verkauf 
Genießen und probieren Sie die Weine  
vom Weingut Simon Huber in der besonderen  
Atmosphäre der Vinothek. 
Fr. 02.10. von 14 bis 18 Uhr, 
Sa. 03.10. von 10 bis 17 Uhr
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Aus Leidenschaft  
			   zum Weinbau

WEINGUT  
SIMON HUBER

	Vinothek/Verkaufsraum 
Mo-Sa 	 9 - 18 Uhr  
So & Feiertags 	11 - 15 Uhr 

Brennerei & Weingut Wild · Streuobstgarten 1 · 77723 Gengenbach 
Tel. +49 (0) 7803 5555 · info@wild-brennerei.de  

www.wild-brennerei.de

		Wein, Sekt, Secco, Likör, Whiskey, Gin, Rum,  
alkoholfreie Aperitifs und Seccos

	 Brennerei-Erlebnisführungen   
Führung durch unseren Betrieb mit Wissenswertem über 
die Brennerei und die Entstehung eines Edelbrands.  
Inklusive Tasting von 3 Produkten. Preis: 5 Euro/Person 
Fr. 02.10. um 11 und 14 Uhr, Sa. 03.10. um 11 Uhr,  
So. 04.10. um 11 und 14 Uhr

	 Verkostung und Verkauf von Bränden,  
Likören & Weinen  
02. bis 04.10. zu den unten genannten Öffnungszeiten

BRENNEREI & WEINGUT WILD

Erfahrung und Weisheit,  
Edelbrände modern und  

anziehend
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	Landpartie 
02.10. 9 – 18 Uhr 
03. & 04.10. 11 – 15 Uhr



IMKEREI WAIDELE

Mit Leidenschaft für die Imkerei  
und ihre Produkte

	Öffnet nach tel. Absprache 
Am 1. & 3. Samstag im Monat  
auf dem Zeller Städtlemarkt

	Landpartie 
02.10. geschlossen 
03.10. 10 – 17 Uhr 
04.10. 10 – 17 Uhr

Imkerei Waidele · Kirnbach 7 · 77736 Zell am Harmersbach 
Tel. +49 (0)7835 5178 · imkerei.waidele@t-online.de  

www.imkerei-waidele.de
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STRAUSSE &  
ERLEBNISBAUERNHOF  

ERBSENGRUND

Strauße Erbsengrund · Erbsengrund 1 · 77736 Zell a.H.–Grün 
Tel. +49 (0) 7835 6345224 · info@erbsengrund.de  

www.erbsengrund.de

	Strauße  
20.09. bis 11.10.2026 
sonn- & feiertags  
12:30 – 18:30 Uhr

	Landpartie 
02.10. geschlossen 
03. & 04.10. 12 – 18 Uhr

	 Eier, Marmelade, Wurst, Fleisch, frischer Apfelsaft, Most, 
Brot, Spirituosen, Sirup

	 Es gibt saisonalen Kuchen, verschiedene Flammenkuchen, 
Zwiebelkuchen – auch vegetarisch mit Kürbis,  
Erbsengrundplatte, Schinkenspeck, Bibiliskäse, Most und 
selbstgebackenes Bauernbrot. 
03. & 04.10. von 12 bis 18 Uhr

	 Apfelquiz für Kinder und Erwachsene

	 Kleiner Verkaufsstand mit hofeigenen Produkten
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Tierischer Bauernhof mit  
schöner Aussicht

	 Honig, Produkte mit Honig, Propolis, Gelee Royale,  
Blütenpollen, Bienenwachskerzen, Marmelade, Heimatbier

	 Tag der offenen Imkerei  
Mehrfach täglich bieten wir Einblicke in das Leben und 
Arbeiten des Imkers mit seinen Bienen an. In Kurzvorträgen 
erfahren Sie, wie man mit Bienenprodukten sein Immun-
system stärken und sich pflegen kann. Probieren gerne 
erwünscht. 03.10. & 04.10. von 10 bis 17 Uhr

	 Imkereiführung  
Erfahren Sie bei einer rund 1-stündigen Führung mehr über 
das Leben der Honigbienen, den Aufbau eines Bienenvolks 
und probieren Sie anschließend verschiedene Honigsorten. 
03.10. & 04.10. jeweils um 10:30 Uhr, 13 Uhr und 15 Uhr

	 Mit Bewirtung 
An beiden Tagen bewirtet der Grundschulförderverein Un-
terharmersbach.Zudem gibt es Bastelangebote für Kinder 
(kostenpflichtig)
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	Landpartie 
02.10. 16:30 Uhr 
03.10 14 Uhr & 16:30 Uhr 
04.10. 14 Uhr & 16:30 Uhr

   Brennerei Breig · Ursula und Manfred Breig · Obertal 60 ·  
77784 Oberharmersbach · Tel. +49 (0)7837 1416 ·  

brennerei.breig@t-online.de · brennerei-breig.sumupstore.com

	 Spirituosen

		Führung und Verkostung „Die Arbeit der Aromafänger“ 
Am Eingang des idyllischen Zuwäldertals in Oberharmers-
bach werden Sie bei einem Rundgang durch die Streuobst-
wiese in die Faszination der naturnahen Bewirtschaftung 
eingeführt. Anschließend lernen Sie bei einer Verkostung 
die Vielfalt der natürlichen Aromen der traditionsreichen 
Abfindungsbrennerei kennen.  
Programm: Begrüßungscocktail & kleiner Snack,  
Führung und anschließende Verkostung 
Kosten: 12,50 Uhr pro Person (Teilnahme ab 18 Jahren)
Anmeldung vorab erwünscht 
02.10. um 16:30 Uhr 
03. & 04.10. jeweils um 14 Uhr und 16:30 Uhr

	Verkauf 
werktags 16 – 18:30 Uhr 
sonn- & feiertags  
nach Vereinbarung

 

Brennereibetrieb seit mehr  
als fünf Generationen

BRENNEREI BREIG

Kornbauernhof · Obertal 13 · 77784 Oberharmersbach  
Tel. +49 (0)7837 796 · lehmann.e@gmx.de  

www.kornbauers-milchtankstelle.de

	Milchtankstelle und 
Verkaufsautomat  
24 Stunden geöffnet

	Landpartie 
02. & 03.10. geschlossen 
04.10. 10:30 & 14 Uhr

	 Milch, Obst, Apfelsaft, Apfelessig, Kräuterprodukte

	 Hof- und Bauerngartenführung 
Sie erfahren bei einer großen Hofführung durch den 
Heumilchbetrieb die Besonderheiten von Demeter-
Heumilch und der eigenen Herstellung verschiedener  
biodynamischer Produkte. Zudem gibt´s auch Einblicke 
in den Bauerngarten und die Kulturheidelbeeren. 
04.10. Start einer rund 2-stündigen Führung jeweils 
um 10:30 Uhr und 14 Uhr 
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KORNBAUERNHOF

Demeter-Heumilchbetrieb  
mit großem Hofgarten



Vegetarisches zum
Vesper

Alte Mühle Oberharmersbach   
Rathausplatz · Dorf 30 · 77784 Oberharmersbach · Tel. +49 (0)7837 277  

tourist-info@oberharmersbach.net
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HISTORISCHE „ALTE MÜHLE“  
& IMKEREI BIENENLIEBE

KULINARISCHES AUS 
OBERHARMERSBACH

Tourist-Info Oberharmersbach   
Dorf 60 · 77784 Oberharmersbach · Tel. +49 (0)7837 277  

tourist-info@oberharmersbach.net

 
	Kräuterspaziergang  
03.10. 10:30 Uhr 

	Landpartie 
Vespererlebnis  
02.10. 18:30 Uhr 

	Landpartie 
03.10. 16:30 – 18 Uhr

	 Vespererlebnis – Käsegenuss trifft alte Brotsorten 
Mühlenwart Harald lädt in die historische „Alte Mühle“ in 
Oberharmersbach ein. Freuen Sie sich auf handgefertigte 
Bio-Käsesorten zum Probieren, dazu frisch gebackene 
Brote aus alten Kornarten.  
02.10. um 18:30 Uhr,  
Preis (exkl. Getränke): 22/11 Euro für Kinder bis 11 J.

	 Kräuterspaziergang mit Fingerfood-Vesperle 
Bei einem Kräuterspaziergang auf einem Teilstück des 
Premiumwegs „Harmersbacher Vesperweg“ entführt Sie 
Kräuterpädagogin & Schwarzwaldguide Angelika Heitz in 
die faszinierende Welt der heimischen Wildkräuter.  
Mit Blick auf Oberharmersbach wird bei der langen 
Baumstamm-Bank ein Fingerfood-Vesperle genossen. 
03.10. um 10:30 Uhr, Treff an der Tourist-Information, 
Preis: 36/15 Euro Kinder bis 11 Jahre inkl. Führung, 
Vesperle & Getränke.   
Anmeldung bei der Tourist-Info bis 28.9., Tel. 07837 277
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	 Getreide, Bienen und deren Produkte

	 Mit der Kraft des Wassers  
Die „Alte Mühle“ auf dem Rathausplatz in Oberharmersbach 
öffnet ihre Türen für Besucher. Mühlenwart Harald zeigt wie 
mit der Kraft des Wassers aus grobem Korn feines Mehl 
gemahlen wird.  
03.10. von 16:30 bis 18 Uhr 

	 Aus dem Leben der Bienen  
Hobbyimker Tobias Haaser ist zeitgleich vor Ort und  
informiert beim neu installierten Bienenschaukasten 
im wunderschönen Mühlengarten über Bienen & Honig.  
Natürlich können alle Produkte gekostet werden. 
03.10. von 16:30 bis 18 Uhr



Pilzberatung Stefanie Breig · Allmend 32 · 77787 Nordrach  
pilzberatung-nordrach@gmx.de
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EINFÜHRUNG IN DIE  
WELT DER PILZE

	 Pilze

 	Das ca. 3-stündige Einsteigerseminar richtet sich an alle, 
die gerne tiefer in die Welt der Pilze eintauchen möchten. 
Nach einer theoretischen Einführung geht es direkt in den 
Wald zum Sammeln. Die Pilzsachverständige Stefanie Breig 
geht dabei auf die richtige Sammeltechnik ein und gibt in 
einer anschließenden Fundbesprechung Auskunft über den 
Speisewert der gesammelten Pilze.			 
03.10. um 14 Uhr					   
Unkostenbeitrag 20 Euro pro Person 			 
Treffpunkt: Allmend 32 in Nordrach			 
Mitzubringen sind ein Korb, ein Messer und feste Schuhe	
Anmeldung unter pilzberatung-nordrach@gmx.de 		
(begrenzte Teilnehmerzahl)

Wissenswertes 
rund um Pilze
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	Landpartie 
03.10. um 14 Uhr

	Landpartie 
02.10. jeweils um 10, 13 & 16 Uhr 
03.10. jeweils um 10, 13 & 16 Uhr 
04.10. geschlossen

Choco-L · Egbert Laifer · Im Dorf 13 · 77787 Nordrach 
Tel. +49 (0) 7838 9557400 · Mobil 0171 2958689 ·  

info@choco-l.de · www.sblauehus.de

	 Pralinen gefüllt mit den Destillaten und Likören der  
Nordracher Obstbrenner. Spezialität: Die Moospfaffkugel

		Pralinenverkostung Erleben Sie die süße Welt von  
Choco-L bei einer kleinen Verkostung von drei Pralinen.  
Zur Begrüßung gibt´s zudem ein Gläschen alkoholfreien  
Moospfaff-Prickler. Freuen Sie sich auf Unterhaltsames  
und Wissenswertes rund um die Entstehung von Choco-L 
und der regionalen Pralinen sowie auf einen 15-minütigen  
Kurzfilm vom beliebten Nordracher Brennhislitag. 
02. & 03.10. Start jeweils um 10 Uhr, 13 Uhr und 16 Uhr 
Dauer: ca. 60 Minuten, Preis: 10 Euro / Person 
Anmeldung erwünscht unter Tel. 0171 2958689

	Pralinenmanufaktur 
Mo, Do, Fr, Sa	  
14 - 18 Uhr 

Genießertreff CHOCO L  
& s‘Blaue Hus  

PRALINENMANUFAKTUR  
CHOCO-L
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01 	Weinmanufaktur Gengenbach 

02 	Armbrusters Hoflädele 

03  Brennerei & Weingut Wild

04  Weingut Simon Huber

05 	Imkerei Waidele

06 	Strauße und Erlebnisbauernhof  
	 Erbsengrund

07 	Kornbauernhof

08 Brennerei Breig 

09  Rathausplatz Oberharmersbach

10 	„Alte Mühle“ Oberharmersbach,  
	 Imkerei Bienenliebe

11 	Pralinenmanufaktur Choco-L

12 	Pilzseminar Nordrach
16
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FREITAG, 02.10. 
Weinmanufaktur  
Gengenbach
9 bis 18 Uhr
Verkostung und Verkauf 
11, 13, 15 und 17 Uhr 
Führungen durch die WeinWelt

Armbrusters Hoflädele 
17 bis 20 Uhr 
Schaubrennen, Führungen,  
Verkostung und Verkauf 

Brennerei Wild 
11 und 14 Uhr 
Brennerei-Erlebnisführungen 
9 bis 18 Uhr 
Verkostung und Verkauf 

Weingut Simon Huber 
14 bis 18 Uhr 
Verkostung und Verkauf im  
besonderen Ambiente 

Brennerei Breig 
16:30 Uhr 
„Die Arbeit der Aromafänger“ 
Führung mit Verkostung

 
Vespererlebnis  
Oberharmersbach 
Käse trifft alte Brotsorten 
18:30 Uhr 

Pralinenmanufaktur Choco-L 
10, 13 und 16 Uhr 
Kleine Pralinenverkostung und 
Entstehungsgeschichte der 
süßen Leckereien

ALLES AUF  
EINEN BLICK 
3 TAGE VOLLER PROGRAMM

SAMSTAG, 03.10. 

Armbrusters Hoflädele 
11 bis 17 Uhr 
Schaubrennen, Führungen,  
Verkostung und Verkauf 

Brennerei Wild 
11 Uhr 
Brennerei-Erlebnisführung 
11 bis 15 Uhr 
Verkostung und Verkauf 

Weingut Simon Huber
10 bis 17 Uhr 
Verkostung und Verkauf im  
besonderen Ambiente

Imkerei Waidele 
10 bis 17 Uhr 
Tag der offenen Imkerei 
10:30 Uhr, 13 Uhr und 15 Uhr 
Imkereiführung mit  
Honigverkostung 

 
Strauße Erbsengrund 
12 bis 18 Uhr 
Saisonale Kuchen, Flammen-
kuchen, Zwiebelkuchen und 
weitere Spezialitäten; Apfelquiz, 
Verkaufsstand 

Brennerei Breig 
14 und 16:30 Uhr 
„Die Arbeit der Aromafänger“ 
Führung mit Verkostung 

Kräuterspaziergang  
Oberharmersbach 
10:30 Uhr 
Führung durch die Welt der  
Wildkräuter mit Fingerfood- 
Vesperle & Getränken 

Alte Mühle Oberharmersbach 
16:30 bis 18 Uhr 
Mahlvorführung

Imkerei Bienenliebe 
16:30 bis 18 Uhr 
Wissenswertes zur Imkerei und 
Honig, Bienenschaukasten 

Die Welt der Pilze 
14 Uhr 
Einsteigerseminar für  
Pilzinteressierte

Pralinenmanufaktur Choco-L 
10, 13 und 16 Uhr 
Kleine Pralinenverkostung und 
Entstehungsgeschichte der  
süßen Leckereien

SONNTAG, 04.10. 
Brennerei Wild  
11 und 14 Uhr 
Brennerei-Erlebnisführung 
11 bis 15 Uhr 
Verkostung und Verkauf 

Imkerei Waidele 
10 bis 17 Uhr 
Tag der offenen Imkerei 
10:30 Uhr, 13 Uhr und 15 Uhr 
Imkereiführung mit  
Honigverkostung

Strauße Erbsengrund 
12 bis 18 Uhr 
Saisonale Kuchen, Flammen- 
kuchen, Zwiebelkuchen und  
weitere Spezialitäten; Apfelquiz  
für Kinder & Erwachsene

Kornbauernhof 
10:30 und 14 Uhr 
Hof- und Bauerngartenführung

Brennerei Breig 
14 und 16:30 Uhr 
„Die Arbeit der Aromafänger“ 
Führung mit Verkostung

Zur richtigen Zeit  
am richtigen Ort
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Zu Fuß oder doch mit dem Rad 
- Für jeden ist etwas passendes dabei!

Nicht nur während der Kulinarischen Landpartie lohnt sich 
eine Wanderung, Fahrrad- oder E-Bike Tour durch den 
Mittleren Schwarzwald. Entdecken Sie neben den leckeren 
regionalen Erzeugnissen auch die einmalige Landschaft der 
Region zwischen Reben und Schwarzwald. 

Nutzen Sie für Ihre Tour die Tourenvorschläge oder finden 
Sie eine für Sie passende Tour in unserem  
Tourenportal unter www.MittlererSchwarzwald.de/Touren

Für Wanderer empfehlen wir unsere Wanderbroschüre  
des Mittleren Schwarzwalds. Diese ist in den Tourist- 
Informationen in Gengenbach, Biberach, Nordrach,  
Zell am Harmersbach und Oberharmersbach erhältlich  
oder kann kostenlos bestellt werden unter  
www.MittlererSchwarzwald.de/Prospektbestellung

15

TOUREN-TIPPS

Harmersbacher Vesperweg 
Premiumweg in Oberharmersbach  
Atemberaubende Ausblicke, liebevoll  
selbst gestaltete, ausgefallene Sitz- 
möglichkeiten und Schwarzwälder  
Bauernvesper.

Weinschleife Gengenbach  
Sagenhafter Bergle Rundweg durch die 
Weinreben oberhalb der Gengenbacher 
Altstadt.

Hahn-und-Henne-Runde 
Premiumweg in Zell a.H.  
Mit Hahn und Henne im idyllischen 
Harmersbach- und Hinterhambachtal 
unterwegs. Schöne Aussichten, attraktive 
Rastplätze und urige Vesperstuben.

Obstbrennerweg Nordrach  
12 genussreiche Höfe, jede Menge 
Wissenswertes, beeindruckende  
Ausblicke, eine abwechslungsreiche 
Wanderstrecke und hofeigene  
Produkte zum Verkosten.

Kinzigtal-Radweg 
Nebenstrecke Nordrach – Zell a.H. –  
Oberharmersbach  
Entlang dieser Nebenstrecke des  
Kinzigtal-Radwegs laden viele Einkehr-
möglichkeiten und Direktvermarkter zum 
Genießen regionaler Köstlichkeiten ein.

Für begeisterte Radfahrer  
und Wanderer!



So funktioniert ś:
Besuchen Sie unsere teilnehmenden Erzeugerbetriebe  
vom 02. bis 04. Oktober und lassen Sie sich Ihren  
Besuch hier im Stempelpass abstempeln. Sammeln Sie  
am Aktionswochenende der Kulinarischen Landpartie  
mindestens vier Stempel, dann können Sie an unserem  
Gewinnspiel teilnehmen. Einfach Gewinnspielkarte  
ausfüllen und bis zum 16. Oktober in der Tourist-Information 
in Gengenbach, Biberach, Zell am Harmersbach, Nordrach 
oder Oberharmersbach abgeben oder einscannen und per 
E-Mail an Info@MittlererSchwarzwald.de schicken.

Zu gewinnen gibt es 2 Präsentkörbe mit leckeren,  
regionalen Produkten und weitere kulinarische Preise  
aus dem Mittleren Schwarzwald.

Die Teilnahmebedingungen und  
Datenschutzerklärung finden Sie unter  
www.MittlererSchwarzwald.de/informieren

Dabei sein und gewinnen

STEMPELPASS

Mit der Gewinnspiel-Teilnahme bestätige ich, dass ich das 18. Lebensjahr vollendet habe 
und ich mit den Teilnahmebedingungen und der Datenschutzerklärung einverstanden bin. 

Ich möchte regelmäßig den Newsletter des Mittleren Schwarzwalds erhalten,  
um über aktuelle Veranstaltungen, Aktionen und Projekte informiert zu werden.

Vor- und Nachname

Straße, Hausnummer

PLZ, Ort

Telefonnummer

E-Mail-Adresse
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Mittlerer Schwarzwald - 
Gengenbach, Harmersbachtal

Hauptstraße 17 
77723 Gengenbach

Tel. +49 (0) 7803 / 930 149 
 

www.MittlererSchwarzwald.de 
Info@MittlererSchwarzwald.de

ALLE INFOS  
UND TERMINE  

gibt´s hier.


