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Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

Gasthof Zum Engel
Alfred-Löffler Str. 14
07634 - 8574

Mo, Do–So ab 17:30 Uhr

€€    •    regional    •    35 Personen

Ziegelhofstraußi
Markus Löffler
Ziegelhof 28a
07634 - 8394

Mo, Di, Do, Fr 16–22 Uhr,
Sa, So und feiertags 11:30–22 Uhr
€€    •    „Straußi“    •    80 Personen
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Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

Gasthaus Adler
Dorfstr. 1
Offnadingen
07633 - 3332

Di–Sa 18–22 Uhr, So 11:30–14 Uhr und 17:30–22 Uhr
 
€    •    rustikal    •    40 Personen

Restaurant Devi
Bundesstr. 2
Norsingen
07633 - 8066569

Mo–So 11:30–14 Uhr und 17:30–22:30 Uhr
zusätzlich Lieferservice
€    •    indisch    •    45 Personen

Restaurant Zum Bären
Bundesstr. 30
Norsingen
07633 - 3139

Mi–So ab 18 Uhr

€€€    •    regional    •    30 Personen

Bella Vita Trattoria Pizzeria
Unterdorfstr. 44
Ehrenstetten
07633 - 8060985

Mo–Di und Do–Sa 17:30–23 Uhr,
So 11:30–14 Uhr und 17:30–23 Uhr
€    •    italienisch    •    50 Personen

Restaurant China Garden
Wentzingerstr. 33
Ehrenstetten
07633 - 9235246

11:30–14:30 und 17–22:30 Uhr
   feiertags kein Ruhetag
€    •    asiatisch    •    140 Personen

*
*
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Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

EFES Kebabhaus
Lazarus-Schwendi- 
Str. 24 Kirchhofen
07633 - 9886998

Di–So 11–22 Uhr

€    •    Imbiss    •    30 Personen

Bäckerei-Café Heitzmann
Wentzinger Str. 2
Ehrenstetten
07633 - 9254723

Mo–Fr 6–18 Uhr, Sa 6:30–17:30 Uhr, So 7–17:30 Uhr

€    •    Café    •    30 Personen

Bäckerei-Café Heitzmann
Staufener Str. 1
Kirchhofen
07633 - 933747

Mo–Sa 6:30–13 Uhr, So 8–11 Uhr

€    •    Café    •    15 Personen

der Kaiser
Gewerbestr. 2
Kirchhofen
07633 - 9234510

Mo–Fr 6–18:30 Uhr,
Sa 6:30–18, So und feiertags 7:30–18 Uhr
€€    •    Café/ Frühstückslokal    •    50 Pers.

Schüler Genussspielhaus
Mengener Str. 2
Scherzingen
07664 - 5089020

Di–Sa 17:30–22:30 Uhr, warme Küche 17:30–20:30 Uhr

€€€    •    regional/mediterran   •   68 Personen
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Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

Krone–das Gasthaus
Herrenstr. 5
07633- 5213

Do–Sa ab 17:30 Uhr,
So und feiertags 12–14 Uhr und ab 17:30 Uhr
€€    •    regional    •    34 Personen

Lorenz-Straußi
Krozinger Str. 13
Kirchhofen
07633 - 9299050

März–Juli und Sept.–Dez.:
Di–Sa 16–22 Uhr, So 15:30–21 Uhr 
€    •    „Straußi“    •    keine Reservierung

Gasthaus Löwen
Wentzingerstr. 1
Ehrenstetten
07633 - 5311

Mo, Do, Fr 17–23 Uhr, Sa 11:30–14 und ab 16:30 Uhr,
So 11:30–14:00 Uhr und ab 17:00 Uhr
€€    •    regional    •    70 Personen

Pizzeria Porto Fino
Niederdorfstr. 4
Kirchhofen
07633 - 9252999

Mo–Fr 16:30–23:30 Uhr,
Sa, So und feiertags 12:30–23:30 Uhr
€    •    Imbiss • Lieferservice / Abholung möglich

Rebstock
Lindenstr. 11
Scherzingen
07664 - 60598

Di–Fr 17–21 Uhr, Sa ab 12 Uhr

€    •    regional    •    10 Personen
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Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

Wirthschaft zum Kohler
Kohler 13
Ehrenstetten
07602 - 245

Mi–So 12–18 Uhr
Kohler Kiosk Automat
€    •    regional    •    60 Personen

bolando
Leimbachweg 1
07633 - 9599910

Di–Sa 17–22:30 Uhr, So 12–22:30 Uhr
Küche bis 21 Uhr, feiertags reguläre Öffnungszeiten
€€    •    regional    •    70 Personen

Bollschweiler 
Stubenstrauße
Hexentalstr. 46
07633 - 81462

Di–Fr ab 17 Uhr, So und feiertags ab 16 Uhr
saisonabhängig
€    •    „Straußi“    •    keine Reservierung

Gerstenhalmstüble
St. Ulrich 28
07602 - 286

April–Ende Oktober: Sa–So ab 12 Uhr

€    •    „Kleine Karte“/Café    •    keine Reservierung

Helin Kebab
Hexentalstr. 38
07633 9235061

Mo–Sa 10–22 Uhr, So 11–22 Uhr

€    •    Imbiss    •    15 Personen
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Mo Di Mi Do Fr Sa So

Gasthaus zum Rössle 
St. Ulrich 11
07602 - 252

Do, Fr 17–23 Uhr, Sa, So 11:30–15 Uhr und 17–23 Uhr, 
Küche bis 21 Uhr
€€    •    regional    •    90 Personen

Sonner‘s Heinehof
St. Ulrich 21a
07602 - 281

Mo, Do, Fr, Sa ab 16 Uhr, So 12–18 Uhr

€€    •    regional/biologisch    •    50 Personen

„Das Essen soll zuerst das Auge erfreuen,
 dann den Magen.“- Johann Wolfgang von Goethe
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Mo Di Mi Do Fr Sa So

Eckhof Eis-/Hofladen
Eckhofweg 1
0761 - 766 970 70

Di–Sa 14–18 Uhr, Winter: Di–Do 14–18 Uhr
Eis, Milch, Joghurt und versch. regionale Produkte
–    •    Eis-/Hofladen    •    keine Reservierung

Gasthaus zum Raben
Dorfstr. 8
0761 - 70771825

Mo, Do–Sa ab 18 Uhr, So 12–14 Uhr und ab 18 Uhr, 
Küche bis 22:30 Uhr
€€€ • regional/französisch/carte blanche • 35 Personen

Dorfchalet
Dorfstr. 17
0761 - 31968558

Mi–So 12–22 Uhr, Winter: Mi–Sa 17–22 Uhr, So 12–22 
Uhr, warme Küche bis 21 Uhr
€€    •    regional    •    80 Personen

Gasthaus Buckhof
Münzenriedweg 5
0761 - 29575

Mi–Fr ab 15 Uhr, Sa–So ab 12 Uhr

€€    •    regional    •    40 Personen

Restaurant LUISE
Luisenhöhestr. 14 
0761 - 137330

Di–Sa  ab 18:30 Uhr, Kaffeetafel Sa–So 14:30–16:30 Uhr, 
letzte Reservierung 20 Uhr, Reserv. erforderlich
€€€€    •    regional
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Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

Belchenhaus
(Belchengipfel)
Obermulten 1, Aitern
07673 - 281

10–17 Uhr, abhängig vom Wetter und Betrieb der
Belchenseilbahn	
€    •    regional    •    Reservierung auf Anfrage	

Fischerhütte 
Nonnenmattweiher
Neuenweg
07673 - 932381

Mai–Nov.: Mi–So 11–18 Uhr, Dez.–Apr.: Sa, So und 
feiertags 11–18 Uhr (Dez.–Apr.: Mo–Fr geschlossen)
€    •    Bioland-Küche    •    30 Personen

Gut Lilienfein 
Oberwieden 16
Wieden
07673 - 8869380

8–09:30 Uhr und 18–19:30 Uhr
nur mit Reservierung
€€    •    bio-regional    •    30 Personen

,..

„Bei leeren Magen sind alle Übel doppelt schwer.“                                                                                                   
- Christoph Martin Wieland

Berggasthof Haldenhof
Haldenhof 1
Neuenweg
07673 - 284

Mo–Sa 11:30–21 Uhr, So 11:30–20 Uhr
im Winter auf Anfrage
€€   •   gutbürgerlich/regional/saisonal   •   70 Personen
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Bulgur mit allen Zutaten aufkochen und 
auf kleiner Flamme ziehen lassen bis keine 
Flüssigkeit mehr vorhanden ist. Abkühlen 
lassen und Paprika sowie die Frühlings-
zwiebeln unterheben.

Rehrücken scharf anbraten und danach im 
Ofen bei  80 Grad Umluft auf eine Kern-
temperatur von 54 Grad ziehen lassen. 
Rehrücken Tranchieren und mit lauwar-
mem Bulgursalat sowie mit Sour Cream 
oder Joghurt servieren.

Zutaten:
500g Bulgur
1l Rehfond
100ml Ananassaft
1El Aciotte
Zimt und Kreuzküm-
mel
2 Knoblauchzehen
Salz und Pfeffer

wenn kalt:
Paprikawürfel
Frühlingszwiebeln

800g Rehrücken ohne 
Knochen

Deko:
Rote Zwiebelringe
Koriander
Limette

Ruhetag

Mo Di Mi Do Fr Sa So

Berghotel Wiedener Eck
Oberwieden 15
Wieden
07673 - 9090

für Tagesgäste 18–20:30 Uhr, Reservierung empfohlen
Hüttli mit Snacks und Getränken auf dem Parkplatz
€€    •    regional    •    60 Personen

Jägerstüble Belchen
Obermulten 3
Aitern
07673 - 888180

Mi–So 11:30–14 Uhr und 17:30–20 Uhr

€€    •    regional    •    30 Personen

Restaurant Bergwiese
Stohren 23
Münstertal
07602-9209010

Mi (nur Jul.+Aug.), Do ab 17–21 Uhr,
Fr–So 12–21 Uhr, Reservierung empfohlen
€€    •    regional    •    20 Personen
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Für 2 Personen:

Für die Sauce: 50 g weiße Zwiebeln schälen, würfeln und 
anbraten und mit 250 ml Rotwein übergießen, 2 Zweige 
Rosmarin dazugeben und mit Salz, Pfeffer, Zucker abschme-
cken.

100 g Zucchini, 100 g Auberginen, 100 g gelb/rot/grüne 
Paprika würfeln und in gutem Olivenöl anbraten. Italie-
nische Kräuter, 3 Zehen Knoblauch schälen und durch die 
Knoblauchpresse drücken und zu dem Gemüse dazugeben. 
200 g feine Nudeln abkochen.

Für das Pesto: 1 Topf Basilikum, 250 ml Olivenöl, 20 g 
Parmesan, 30 g Pinienkerne alles mit dem Zauberstab fein 
verrühren.

Die Nudeln mit dem Gemüse vermengen, das Fleisch darauf 
anrichten und mit der Sauce übergießen.
Zum Schluss das Pesto darauf geben.

Guten Appetit!

Rezept vom Löwen Staufen (S. 14)

Zutaten (2 Port.):
200 g Putenbrust
200 g Schweinefilet

200 g feine Nudeln

50 g weiße Zwiebeln
250 ml Rotwein
2 Zweige Rosmarin
100 g Zucchini
100 g Auberginen
100 g gelb/rot/grüne 
Paprika
3 Zehen Knoblauch
Italienische Kräuter

1 Topf Basilikum
250 ml Olivenöl
20 g Parmesan
30 g Pinienkerne

Salz, Pfeffer, Zucker 

Löwen Medaillons von Putenbrust und 
Schweinefilet auf Pestonudeln mit Gemüse
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Tourist Information Münstertal
Hauptgeschäftsstelle
Wasen 47
D-79244 Münstertal
Tel. +49(0)7636 / 707-40
touristinfo@muenstertal-staufen.de

Tourist Information Staufen
Hauptstr. 53
D-79219 Staufen
Tel. +49(0)7633 / 805-36
touristik@staufen.de 

Tourist Information
Ballrechten-Dottingen
Alfred-Löffler-Str.1
D-79282 Ballrechten-Dottingen
Tel. +49(0)7634 / 56170
gemeinde@ballrechten-dottingen.de

Tourist Information Ehrenkirchen
Jengerstr. 6
D-79238 Ehrenkirchen
Tel. +49(0)7633 / 804-47
info@ehrenkirchen.de

Tourist Information Bollschweil
Hexentalstr. 56
D-79283 Bollschweil
Tel. +49(0)7633 / 9510-11
gemeinde@bollschweil.de

Tourist Information Horben
Dorfstr. 2
D-79289 Horben
Tel. +49(0)761 / 2116980
gemeinde@horben.de

www.muenstertal-staufen.de
www.schwarzwald-markgraeflerland.de
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