BAD BELLINGEN - BAMLACH - HERTINGEN - RHEINWEILER




Gastronomie in Bad Bellingen

Die Gastronomie in Bad Bellingen ist ein wahres Erleb-  § . HEIMISCHE KUCHE
nis fir alle Sinne. Hier setzen die Gastronomen auf fri-
sche, regionale Zutaten und authentische Zubereitung,
die die Traditionen und den Geschmack der Region
widerspiegeln.
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Ob im gemiitlichen Hofstiible oder in einem stilvol-
len Restaurant - die kulinarische Vielfalt lasst keine

Wiinsche offen.

Die Gerichte Uiberzeugen nicht nur durch ihre Qualitat,
sondern auch durch ihre liebevolle Prasentation.

Von herzhaften Spezialitaten bis hin zu feinen
Genissen - in Bad Bellingen wird jeder Besuch zu
einem wahren Geschmackserlebnis.
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=4 Ubernachtungsméglichkeiten
' Kinderfreundlich

Hauptamt - Marketing, Kommunikation & Tourismus

Badstr. 14 - 79415 Bad Bellingen
Tel. +49 (0) 7635 8119-11

tourismus@gemeinde.bad-bellingen.de

www.bad-bellingen.de

Fotonachweis:

Beteiligte Betriebe, Bade- und Kurverwaltung Bad Bellingen
GmbH und Gemeinde Bad Bellingen

Die im Katalog veroffentlichten Informationen kdnnen jeder-
zeit nach dem Ermessen der Betreiber geandert werden. Die
Angaben werden nach bestem Wissen zur Verfiigung gestellt.
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HEIMISCHE KUCHE

Hotel Markushof

Badstr. 6 - 79415 Bad Bellingen
Tel.07635 31080 - Fax 07635 310888
info@hotel-markushof.de
www.hotel-markushof.de

HEIMISCHE KUCHE

Landgasthof Schwanen
Rheinstrafie 50 - 79415 Bad Bellingen
Tel.07635 811811
hotel@schwanen-bad-bellingen.de
www.schwanen-bad-bellingen.de

OFFNUNGSZEITEN

OFFNUNGSZEITEN
DO -MO 12.00 - 14.00 Uhr MO -DI  Geschlossen
18.00 - 21.00 Uhr K4 b MI-SO  11.30 - 13.45 Uhr
Frihstiick  7.30 - 10.00 Uhr ) ‘ E MI-SO  17.30 - 20.00 Uhr

DI + MI Ruhetag
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HEIMISCHE KUCHE

Das Park

Marcus Ciesiolka

Badstrafe 13 - 79415 Bad Bellingen
Tel. 07635 82417-90 - info@daspark.de
www.daspark.de

HEIMISCHE KUCHE

Restaurant zum Sonnenstuick
Badstr. 8 - 79415 Bad Bellingen

Tel. 07635 466
www.restaurant-zum-sonnenstueck.de

OFFNUNGSZEITEN Offnungszeiten Kiiche

MO Ruhetag MO - DI Geschlossen
DI-DO 10.00 - 18.00 Uhr Ml -SO 11.30 - 13.45 Uhr
FR-SO 10.00 - 23.00 Uhr Ml -SO 17.30 - 20.45 Uhr
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Anderungen und Irrtiimer vorbehalten



HEIMISCHE KUCHE

Restaurant Lug in Land
Susanne Schmidt
Romerstrade 3 - 79415 Bamlach

Tel. 07635 3693 - info@luginsland-restaurant.de

www.luginsland-restaurant.de

OFFNUNGSZEITEN

DI 1730 -22.00 Uhr

MI - SA 11.30 - 14.00 Uhr
1730 - 22.00 Uhr

SO + MO Ruhetag

15.11.-01.03. gednderte Offnungszeiten
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HEIMISCHE KUCHE
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STRAUSSWIRTSCHAFT

Gasthof zum Storchen
Steffen Hugenschmidt

Rathausstrate 3 - 79415 Bamlach
Tel.07635 547 - Fax 07635 825708
info@storchen.eu - www.storchen.eu

OFFNUNGSZEITEN
MO, DI, FR 17.00 - 23.00 Uhr
18.00 - 21.00 Uhr
SA-SO 12.00 - 14.00 Uhr
17.00 - 21.00 Uhr
Ml +DO Ruhetag

Mannlins StrauBwirtschaft

Theo und Elke Mannlin
KirchstraBe 7 - 79415 Bamlach

Tel.07635 819190 - straussi-maennlin@gmx.de

www.maennlin-bamlach.de

OFFNUNGSZEITEN
FRUHJAHR 17.04.-01.06.25
HERBST 04.09.-19.10.25

MO - M| Geschlossen
DO -SA AB 17 Uhr
SO AB 16.30 Uhr

FEIERTAG  AB 16.30 Uhr
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Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

WEINGUT

KALLMANN Weinbau
Boris Kallmann

Im Kirschgarten 5 - 79415 Bamlach
Tel.0172 7663724 - info@weinbau-kallmann.de

www.weinbau-kallmann.de

OFFNUNGSZEITEN

MO Ruhetag
DI-FR  16.00 - 18.00 Uhr
SA 10.00 - 16.00 Uhr
SO Ruhetag

@ @[3 @ 5 T [P o= o8




WEINGUT

Weingut Marienheim

Wein- und Obsthof Riidlin GbR
Probsteiweg - 79415 Bad Bellingen
Tel.07631 68 07
info@weinundobsthofruedlin.de
www.wein-und-obsthof-ruedlin.de

OFFNUNGSZEITEN
MO + SO Geschlossen

DI APRIL - DEZEMBER
16.00 - 18.00 Uhr

MI-DO Geschlossen

FR 16.00 - 18.00 Uhr

SA 10.00 - 12.00 Uhr
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INTERNATIONALE KUCHE

Tandoori Indisches Restaurant
Ebnet Strafie 4A - 79415 Bad Bellingen
Tel. 07635 3194505
info@tandoori-bad-bellingen.de
www.tandoori-bad-bellingen.de

OFFNUNGSZEITEN
MO -DO 11.30 - 14.30 Uhr
17.00 - 22.30 Uhr

FR-SA 11.30 - 14.30 Uhr
17.00 - 23.00 Uhr
SO 11.30 - 14.30 Uhr

17.00 - 22.30 Uhr

INTERNATIONALE KUCHE

Landhaus Ettenbuihl e.K.
Hof Ettenbiihl - 79415 Hertingen
Tel.07635 827970
info@landhaus-ettenbuehl.de
www.landhaus-ettenbuehl.de

Spezialitat: Original Classic English Teatime

OFFNUNGSZEITEN
MO -SO 9.00 - 18.30 Uhr

INTERNATIONALE KUCHE

Amore Mio Bacchus
Badstr. 10 - 79415 Bad Bellingen
Tel. 07635 1310

OFFNUNGSZEITEN

MO - M| 11.30 - 14.30 Uhr
17.30 - 22.00 Uhr

DO Geschlossen

FR + SO 11.30 -14.30 Uhr
17.30 - 22.00 Uhr

SA 17.30 - 23.00 Uhr
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Anderungen und Irrtiimer vorbehalten



Sonja’ s METZGERE] WETZCER,
Sonjas Dorfladen Eﬂrflahkn DOSENBACH

Tannenkircher Strake 6 Metzgerei Dosenbach GmbH SEIT 1884

; . Burgunderstr. 9 - 79415 Rheinweiler
79415 Bad Bellingen-Hertingen r 7
Tel, 07635 788 - info@sonjas-dorfladen.de Tel.07635 438' info@metzgerei-dosenbach.de
. www.metzgerei-dosenbach.de
www.sonjas-dorfladen.de

OFFNUNGSZEITEN OFFNUNGSZEITEN

mlo -DI 2868&01525: Uhr MO -FR 06.00 - 18.00 Uhr
SA 06.00 - 12.30 Uhr
DO + SA 08.00 - 10.00 Uhr SO Geschlossen
FR 08.00 - 10.00 Uhr
16.00 - 18.00 Uhr
SO Geschlossen
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Café Feelfalt

Said Glmser

Von-Andlaw-Str.2 - 79415 Bad Bellingen
Tel.015222563081 - info@feel-falt.de
www.feel-falt.de

OFFNUNGSZEITEN

MO 9.00 - 17.00 Uhr
DI Geschlossen
Ml -SO 9.00 - 17.00 Uhr

[@RmFV[6 [P ¥ HETF0s® eV

Anderungen und Irrtiimer vorbehalten

Armbruster Backshop

Badstr. 11 - 79415 Bad Bellingen (im Rewe)
Tel. 07635 8244159
www.armbruster-baeckerei.de

OFFNUNGSZEITEN
MO -SA 07.00 - 20.00 Uhr
SO 08.00 - 17.00 Uhr
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Kategorie Gastronomie Offnungszeiten

HEIMISCHE Restaurant Hebelhof - Bellinger Str. 5 - Hertingen MO DI Ml DO FR SA SO . 17.00 - 22:00 Uhr
KUCHE Tel. 07635 8244930 - hebelhof@dtgr.de Warme Kiiche 17.30 - 21.00 Uhr
www.dreithermen-golf-resort.com
HEIMISCHE Club-Restaurant Golfplatz - Am Golfplatz 3 - Bamlach MO DI Ml DO FR SA SO 15. April - 31. Oktober 12.00 - 19.00 Uhr
KUCHE Tel. 07635 824490 - info@dtgr.de
www.dreithermen-golf-resort.com
HEIMISCHE Cafe zum Brunnen - Rheinstra3e 42 - Bad Bellingen MO - MI + FR -SA 13.00 - 22.00 Uhr
KUCHE Tel. 07635 3194569 SO 13.00 - 21.00 Uhr
HEIMISCHE Berghofstiible - Berghofstiible 2a - Bad Bellingen - M DO FR SA SO MI-S0 11.00 - 23.00 Uhr
KUCHE Tel.07635 1293 - www.berghofstueble-bad-bellingen.de
HEIMISCHE Brasserie Cheers! - Rémerstrafte 3 - Bad Bellingen MO DI Ml DO FR SA SO MO - 50 11.30 - 21.00 Uhr
KUCHE Tel.+49 176 239 14 989 - info@cheers-bamlach.de
www.cheers-bamlach.de
WEINLOKAL Winzerstiibli am Sonnenstiick - Badstr. 8 - Bad Bellingen - DI - DO FR SA SO DI+ DO - SA 10.00 - 12.30 Uhr
Tel. 07635 9453 - www.winzerstible-sonnenstiick.de DI+DO - SA 17.00 - 23.00 Uhr
SO 10.00 - 23.00 Uhr
[N NI IVRS Restauant il Piccolo - Schulstr. 2 - Rheinweiler - - M DO FR SA - MUY 17.30 - 22.00 Uhr
KUCHE Tel.0174 896 5994 - www.restaurant-il-piccolo.de
NGO\ VRSN Trattoria Pizzeria Lucano - Am Sportplatz 1 - Bad Bellingen - DI M DO FR SA SO DI-FR 11.30 - 14.30 Uhr
KUCHE Tel.07635 1666 - www. pizzerialucano.metro.bar DI - FR 17.00 - 23.00 Uhr
SA - SO 11.30 - 23.00 Uhr

IMBISS Orient Express - Rheinstraie 44 - Bad Bellingen MO DI M DO FR SA SO [EHICESSY) 11.00 - 22.00 Uhr
Tel.07635 7129891

8 Anderungen und Irrtiimer vorbehalten
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Black-Forest.
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Vo es schmeckt.
Wer gedffnet hat.

hwarzwaldmarie.info
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REZEPTE AUS DEM MARKGRAFLERLAND

WINZER DIP

Ein leicht abgewandeltes Rezept, das im Badi-
schen auch als Bibeleskas bekannt ist. Der Dip
passt hervorragend zu frischem Bauernbrot,
Scharwaie oder Brdgele. Zwiebel und Wal-
nisse in etwas Butter andlinsten, abkihlen
lassen, dann mit den restlichen Zutaten ver-
mengen und mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Tipp: Im Herbst die restlichen Krduter im Garten
schneiden, trocknen und im Mixer kleinmahlen.
So hat man im Winter immer frische Krauter zur
Verfligung.

KIRSCHPLOTZER

Zutaten

1
100 g
1
150 g
150 g
2-3EL

Zwiebel kleingewdirfelt

gekochter Schinken in kleine Wiirfel geschnitten
Handvoll Walnusse gehackt

Schmand

Quark 20 %

getrocknete Krauter

Schnittlauch nach Geschmack

Bei diesem bewadhrten Rezept aus dem Mark-
graflerland wird ein edler Tropfen verwendet.
Zunachst wird Paniermehl mit Wein und Kirsch-
wasser getrankt. Eiweie steif schlagen. Die
Butter mit dem Zucker schaumig schlagen, dann
das Eigelb und anschliefend die restlichen Zu-
taten unterrlhren. Zum Schluss vorsichtig das
Eiweifs unterheben. Die Masse in eine gefettete
Springform (@ 26 cm) fiillen und bei 180 °C 70
Minuten backen. Mit Puderzucker oder Schoko-
pulver bestreuen.

Zutaten

5
150 g
180 g
180¢g
150¢g

50 ml

Eier 1 Schnapsglas Kirschwasser
Butter weich 1 Messerspitze Zimt

Zucker 1 Packchen Vanillezucker
Paniermehl 1 Teeloffel Backpulver

gemahlene Mandeln
oder Haselnisse
Wein

1 kg Kirschen




SCHARWAIE

Alle Zutaten mit dem Knethaken der Riihrmaschine mindestens 8 Mi-
nuten lang kneten. Den Teig mit einem Tuch abdecken und 90 Minuten
gehen lassen. Anschlief}end den Teig teilen, zu einer Kugel formen und
nochmals 15 Minuten ruhen lassen. Danach runde Fladen formen (etwa
@ 25 cm) und auf ein mit Backpapier belegtes Blech legen. Abgedeckt 60
Minuten gehen lassen. Mit den Fingern in jeden Fladen kleine Dellen ein-
driicken. Den Ofen auf 250 °C vorheizen. Die Scharwaie mit Ol bestrei-
chen, mit grobem Salz und Kiimmel bestreuen und im vorgeheizten Ofen
bei 250 °C ca. 10 Minuten backen. Die Temperatur auf 200 °C reduzieren
und weitere 10 Minuten backen.

Zutaten

500 g Weizenmehl (Type 550)

oder Dinkelmehl (Type 630)
1 Hefewdrfel

1 TL Honig

10 g Salz

150 ml lauwarmes Wasser
150 ml Milch

50 g weiche Butter

BAUERNBROT NACH GROSSMUTTERS ART

Alle Zutaten mit der Knetmaschine 14 Minuten lang zu einem
geschmeidigen Teig kneten und 2 Stunden abgedeckt gehen las-
sen. Den Teig zu einer Kugel formen und erneut 10 Minuten ge-
hen lassen. Das Brot im vorgeheizten Ofen bei 250 °C 10 Minuten
backen und anschlieffend bei 180 °C weitere 40 Minuten backen.

Tipp: Eine Klopfprobe machen (wenn das Brot hohl klingt, ist es
fertig).

Zutaten

1000 g Weizenmehl

700 ml lauwarmes Wasser
20 g Salz

20 g Honig (optional)

20 g Apfelessig (optional)
20 g Hefe
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bad bellingen

im markgraflerland

Alle Gastro-Betriebe
online ansehen:

Tourist-Information Prospektbestellung uber
Badstrafle 13 (Kurhaus) - 79415 Bad Bellingen die Website, telefonisch

SCHWARZWALD

Tel.07635/8119-11 - tourismus@gemeinde.bad-bellingen.de
www.bad-bellingen.de

oder per E-Mail.




