Aktionsmonate 2024 Regional geniefSen —
In den Mahlzeit Hohenlohe-Betrieben werden das ganze Jahr mehr als eine LEbenSEinSteuung

liber Gerichte aus regionalen Zutaten angeboten. Wenn Sie in den Mahlzeit Hohenlohe-Betrieben einkehren,

Wéhrend der vier Aktionsmonate stehen zudem késtliche kommen Sie nicht nur in den Genuss leckerer Gerichte aus regio-
Gerichte zu folgenden Themen auf der Speisekarte: nalen Zutaten - Sie tun dabei auch etwas fiir die Region. Denn die
Zusammenarbeit, die zwischen regionalen Erzeugern und Gastro-

Februar nomen besteht, bietet. wertvolle Vorteile. Die Landwirte in Hohen-

lohe werden durch die Verwendung der Produkte geférdert und

Hiilsenfriichte gestarkt. Zudem sind die umweltschonenden, kurzen Transport-

wege der regionalen Produkte eine Garantie fiir Frische und hohe
Qualitat der Erzeugnisse.

GenieBen und dabei die Region fordern -
das ist Mahlzeit Hohenlohe!
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Eine Initiative von

Schmeck den Siiden Hohenlohe +
Alle Gerichte des jeweiligen Aktionsmonats finden Sie unter ﬁwﬁwmezr Schwibisch Hall
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Mahlzeit Hohenlohe —

dafiir stehen wir!

Wir, die Mahlzeit Hohenlohe-Betriebe, sind alle familiengefiihrt,
Mitglied bei den ,Schmeck den Siiden"-Gastronomen und setzen
auf Qualitat, frische regionale Produkte sowie einen guten und
personlichen Service flir unsere Gaste. Uns verbindet die Liebe zur
Region und deren Erzeugnissen, die jedes Haus individuell auf den
Teller bringt. Vor allem ist es uns wichtig, dass die Gaste im Mit-
telpunkt stehen, sich bei uns wohl fiihlen und eine gute regionale
Kiiche serviert bekommen.

,Mahlzeit Hohenlohe“ - Initiative
bei den ,,Schmeck den Stiden “
Gastronomen

Das Qualitatssiegel ,Schmeck den Siiden"-Gastronomen, das fiir
vertrauensvollen Genuss und gepriifte Qualitat steht, ist vielen
GenieBern bereits ein Begriff.

Zusatzlich zu den Kriterien der ,Schmeck den Stiden”-
Gastronomen hat jeder Betrieb das ganze Jahr tiber mindestens
ein Gericht auf der Speisekarte, dessen Zutaten (mit Ausnahme
einiger Gewiirze) aus der Region Hohenlohe (dem Landkreis
Schwaébisch Hall, Hohenlohekreis, hohenlohischen Teil des
Lieblichen Taubertals und 20 Kilometer Umkreis) stammen. In der
Speisekarte sind die Mahlzeit Hohenlohe-Gerichte mit diesem
Glitesiegel gekennzeichnet:
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Zu einem guten Essen gehort ein gutes Getrank. Sie erhalten bei
uns traditionelle und exzellente Weine vom Gebiet der Tauber,
Jagst und Kocher sowie Biere von unseren regionalen Brauereien.

Teilnehmende Betriebe

AM FLUSS

LANDHOTEL - SINDRINGEN

II Die Krone am Fluss

- Landhotel-Sindringen -
Untere StraBe 2

74670 Forchtenberg-Sindringen

Tel. 07948 91000
www.krone-sindringen.de
Montag, Dienstag Ruhetag -

BURGERSTUBLE

— HOTEL - RESTAURANT —

Hotel Restaurant
Biirgerstiible

Ohringer StraBe 1
74629 Pfedelbach

Tel. 07941 7022
www.buergerstueble-pfedelbach.de

Yepic ¥ Hotel, Café, Restaurant

Schoch***S

HauptstraBe 40
74535 Mainhardt
Tel. 07903 91900
www.hotel-schoch.de
Donnerstag Ruhetag

HOTEL+*CAFE*RESTAURANT
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Bauer

Kaninchen-Spezialitdten
Die gute Adresse in Hohenlohe

Mit freundlicher Unterstiitzung von:

Hotel ¥isi
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n =a Kiinzelsau-
- Belsenberg
Forchtenberg- @ Kiinzelsau _ Rot am See

Sindringen

B predetbach

B Mainhardt

Landgasthof Lell ***
Leimengrube 7

Tel. 07940 93540
www.landgasthoflell.de
Mittwoch Ruhetag

BES1 9 B290

® Schwibisch Hall '@
B14 : Crailsheim

B19

Gasthof Lamm
Kirchgasse 18
74585 Rot am See

Tel. 07955 2344
www.lamm-rotamsee.de
Donnerstag, Freitag Ruhetag
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